



18 Rue de Parpas BP 94 71403 AUTUN CEDEX
TEL 03.85.86.92.92	FAX 03.85.86.92.91 - E-mail bmtraiteur@orange.fr

LIVRAISON


Apéritif : Mini quiche, feuilleté de légumes, feuilleté à la viande …				0.60ct/pièce
Pain boule 70 grammes									0.40ct/pièce

Fois gras  tranche de 70 grammes et son chutney de fruits sec, petite brioche		10.00€
12 croustilles d’Escargots									11.00€

Poissons :									Entrée		Plat
Filet de Saint Pierre et son beurre blanc					7.00€		13.00€
Dos de Sandre rôti, et sa crème de chorizo					6.00€		12.00€
Filet de Bar rôtis et sa crème d’oseille						6.00€		12.00€
Pavé de turbot sauvage au beurre d’escargots				8.00€		14.00€

Viande :
Emincé de volaille à l’orange									9.00€
Suprême de poularde et son jus aux truffes noires de Bourgogne				13.50€
Filet mignon de veau farcie truffes et foie gras, jus aux truffes noires de Bourgogne		13.50€
Filet mignon de porc, sauce à la graine de moutarde						10.00€

Dessert :
Framboisier											3.50€
Forêt noire											3.50€
-Tous nos plats sont accompagnés d’un féculent et d’un légume en fonction du moment.


Quelques Boissons :
Vin blanc :
Clos de la chaise dieu – Château de Santenay 2016						18.00€
Petit Chablis – Domaine de la Chablisienne 2017						12.00€
Chablis – Domaine de la Chablisienne 2017							14.00€
Macon château London 2018									13.00€
Mercurey « les Rocs blanc » 2016								19.00€

Vin rouge :
Clos Philipe de Hardy – Château de Santenay 2018						17.00€
Hautes côtes de Beaune – Domaine Prosper Maufoux 2016					15.00€
Hautes côtes de Nuits – Domaine Prosper Maufoux 2016					16.00€ 
Irancy – Domaine de la Chablisienne 2018							12.00€
Macon – Domaine de Ruère 2018								11.00€
Mercurey « les Cheneaults » 2018								19.00€

Effervescents :
Champagne Laurent Perrier brut 								32.00€
Crément de Bourgogne – Caves de Bailly Lapière brut					12.00€		

Commandes au 06.80.21.84.47 ou par mail sur bmtraiteur@orange.fr
Commandes à venir chercher ou livré chez vous sur Autun



